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i Apetit
KAYSER Promotion :

Krenové kanapky |

Se slehacem KAYSER se daji délat hotova kouzla.
I klasické Sunkové rolky proménite v luxusni pohosténi. \

Kfenova péna

se Sunkou

PRIPRAVA 10 MINUT + CHLAZENT,
PRO 10 OSOB, NA SLEHAC

0 OBJEMU 0,51, SNADNE X

NA SLEHACKU

300ml smetany

100g kienového
pomazankového masla nebo
Cerstvého syra (napt. luciny)

4 1zicky nakladaného kfenu
(napt. Krenex nebo
Kfenik) nebo cerstvé
nastrouhaného

sul a Cerstvé mlety pepr

NA DOKONCENI

30 platka Sunky

15 kolecek vykrojenych
z toustového chleba,
opecenych

pazitka a/nebo cerstvé
nastrouhany kifen

Smetanu proslehame
s pomazankovym mas-
lem nebo syrem. Pres
sitko propasirujeme
nakladany kien, vimi-
chame jej do smési,
osolime, opepfime

a vlijeme do slehace. [ _
Pokud pouzijeme er- =~ 4 . “
stvy kfen, nechdme = e o
ho alespon 2 hodiny vylouhovat
ve smetané, poté protfeme sitem, W
primichame k ostatnim ingredi- Slehaé KAYSER
encim a vlijeme do Slehace. Uza- UZIJTE SI ZABAVU SE SLEHACEM KAYSER!
vieme, 6-7x protfepeme a dame Konstrukéni feSeni Slehact
minimalné na 15 minut do chlad- SYMphonie a INOXcreamer e
nicky. Na opeceny toust polozime umoziiuje v nich vyrébét nescetné (i
platek Sunky, nastiikdme kfeno- mnozstvi pokrmii. Kromé il kAVSER
vou pénu (podle navodu k pouZiti kfenového krému zkuste tésto e
Slehace) a ozdobime kfenem ¢i na livance, zmrzlinu, ochucenou X ;@
nasekanou paZzitkou. majonézu anebo vajecny likér. ey 10 ..
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